
Indonesian Journal of Cultural and Community Development
Vol 15 No 1 (2024): March

Cultural and Creative Industries

Table Of Content

Journal Cover ................................................. 2
Author[s] Statement .......................................... 3
Editorial Team ................................................ 4
Article information ............................................ 5

Check this article update (crossmark) ............................... 5
Check this article impact ......................................... 5
Cite this article ................................................ 5

Title page .................................................... 6
Article Title ................................................... 6
Author information ............................................. 6
Abstract ..................................................... 6

Article content ................................................ 7

ISSN 2615-6180 (online), https://ijccd.umsida.ac.id, published by Universitas Muhammadiyah Sidoarjo
 Copyright © Author(s). This is an open-access article distributed under the terms of the Creative Commons Attribution License (CC

BY). To view a copy of this license, visit https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/.
1/11 

https://portal.issn.org/resource/ISSN/2615-6180
https://doi.org/10.21070/ijccd
https://umsida.ac.id
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/


Indonesian Journal of Cultural and Community Development
Vol 15 No 1 (2024): March

Cultural and Creative Industries

ISSN 2615-6180 (online), https://ijccd.umsida.ac.id, published by Universitas Muhammadiyah Sidoarjo
 Copyright © Author(s). This is an open-access article distributed under the terms of the Creative Commons Attribution License (CC

BY). To view a copy of this license, visit https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/.
2/11 

https://portal.issn.org/resource/ISSN/2615-6180
https://doi.org/10.21070/ijccd
https://umsida.ac.id
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/


Indonesian Journal of Cultural and Community Development
Vol 15 No 1 (2024): March

Cultural and Creative Industries

Conflict of Interest Statement
The author declare that the research was conducted in the absence of any commercial or
financial relationships that could be construed as a potential conflict of interest.
 

Copyright Statement
Copyright © Author(s). This article is published under the Creative Commons Attribution
(CC BY 4.0) licence. Anyone may reproduce, distribute, translate and create derivative
works of this article (for both commercial and non-commercial purposes), subject to full
attribution to the original publication and authors. The full terms of this licence may be
seen at http://creativecommons.org/licences/by/4.0/legalcode

 

 

ISSN 2615-6180 (online), https://ijccd.umsida.ac.id, published by Universitas Muhammadiyah Sidoarjo
 Copyright © Author(s). This is an open-access article distributed under the terms of the Creative Commons Attribution License (CC

BY). To view a copy of this license, visit https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/.
3/11 

http://creativecommons.org/licences/by/4.0/legalcode
https://portal.issn.org/resource/ISSN/2615-6180
https://doi.org/10.21070/ijccd
https://umsida.ac.id
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/


Indonesian Journal of Cultural and Community Development
Vol 15 No 1 (2024): March

Cultural and Creative Industries

Editorial Team

Editor in Chief
Dr. Totok Wahyu Abadi (Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia) [Scopus]

Managing Editor
Mochammad Tanzil Multazam (Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia) [Scopus]

Rohman Dijaya (Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia) [Scopus]

Member of Editors
Mahardhika Darmawan Kusuma Wardana (Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia) [Sinta]

Bobur Sobirov (Samarkand Institute of Economics and Service, Uzbekistan) [Google Scholar] 

Farkhod Abdurakhmonov ("Silk Road" International University of Tourism, Uzbekistan) [Google Scholar] 

Dr. Nyong Eka Teguh Iman Santosa (Universitas Islam Negeri Sunan Ampel SUrabaya, Indonesia) [Scopus]

 

Complete list of editorial team (link)
Complete list of indexing services for this journal (link)
How to submit to this journal (link)

 

 

ISSN 2615-6180 (online), https://ijccd.umsida.ac.id, published by Universitas Muhammadiyah Sidoarjo
 Copyright © Author(s). This is an open-access article distributed under the terms of the Creative Commons Attribution License (CC

BY). To view a copy of this license, visit https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/.
4/11 

https://scholar.google.co.id/citations?user=JqwB2NoAAAAJ&hl=en
https://umsida.ac.id/
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?origin=resultslist&authorId=57217866943
https://orcid.org/0000-0002-6373-1199
https://umsida.ac.id/
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57200559335
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57189059268
https://umsida.ac.id/
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57189059268
http://orcid.org/0000-0002-9035-0092
https://umsida.ac.id/
http://sinta.ristekbrin.go.id/authors/detail?id=5992642&view=overview
https://scholar.google.es/citations?user=lyfb9BkAAAAJ&hl=en
http://www.sies.uz/en
https://scholar.google.es/citations?user=lyfb9BkAAAAJ&hl=en
https://scholar.google.com/citations?user=txpQOMAAAAAJ&hl=en
http://www.univ-silkroad.uz/en/
https://scholar.google.com/citations?user=txpQOMAAAAAJ&hl=en
http://orcid.org/0000-0003-3995-5261
https://uinsa.ac.id/
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57207925952
https://ijccd.umsida.ac.id/index.php/ijccd/about/editorialTeam
https://ijccd.umsida.ac.id/index.php/ijccd/indexing
https://ijccd.umsida.ac.id/index.php/ijccd/about/submissions
https://portal.issn.org/resource/ISSN/2615-6180
https://doi.org/10.21070/ijccd
https://umsida.ac.id
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/


Indonesian Journal of Cultural and Community Development
Vol 15 No 1 (2024): March

Cultural and Creative Industries

Article information

Check this article update (crossmark)

Check this article impact (*)

Save this article to Mendeley

(*) Time for indexing process is various, depends on indexing database platform

ISSN 2615-6180 (online), https://ijccd.umsida.ac.id, published by Universitas Muhammadiyah Sidoarjo
 Copyright © Author(s). This is an open-access article distributed under the terms of the Creative Commons Attribution License (CC

BY). To view a copy of this license, visit https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/.
5/11 

https://crossmark.crossref.org/dialog/?doi=&domain=pdf&date_stamp=2023-12-20 00:00:00
https://www.lens.org/lens/search/scholar/list?q=citation_id:&p=0&n=10&s=_score&d=%2B&f=false&e=false&l=en&authorField=author&dateFilterField=publishedYear&orderBy=%2B_score&presentation=false&stemmed=true&useAuthorId=false
https://app.dimensions.ai/discover/publication?search_mode=content&search_text=&search_type=kws&search_field=doi
https://www.semanticscholar.org/search?q=Revitalizing Rural Wealth: Uncovering the Potential of Local Resources through Coffee Cake and Jackfruit Cake Innovations for Sustainable Community Development&sort=relevance
https://scholar.google.co.id/scholar?q=&hl=id
https://scite.ai/search?q=""
https://www.scilit.net/articles/search?q=
www.wizdom.ai/publication/
https://www.mendeley.com/import/?doi=
https://portal.issn.org/resource/ISSN/2615-6180
https://doi.org/10.21070/ijccd
https://umsida.ac.id
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/


Indonesian Journal of Cultural and Community Development
Vol 15 No 1 (2024): March

Cultural and Creative Industries

Revitalizing Rural Wealth: Uncovering the Potential of
Local Resources through Coffee Cake and Jackfruit

Cake Innovations for Sustainable Community
Development

Revitalisasi Kekayaan Pedesaan: Mengungkap Potensi
Sumber Daya Lokal melalui Inovasi Kue Kopi dan Kue

Nangka untuk Pembangunan Masyarakat Berkelanjutan 

 
Riza  Mafiroh, rizamafiroh@gmail.com, (0)

Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia
 

Muhammad  Junaedi, muhammadjunaedi1@umsida.ac.id, (1)
Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia

 
Silvi  Wahyuni, silviwahyuni@gmail.com, (0)

Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia
 

Mukhammad Nur Bakhrul  Alam, mukhammadnurbakhrul@gmai.com, (0)
Universitas Muhammadiyah Sidoarjo, Indonesia

(1) Corresponding author

Abstract

The aim of this service is to empower local economic members to build a coffee cake and
jackfruit cake business that will increase the income of rural residents, supporting sustainable
local economic development. The service method used is joint product development to develop
new cake variants with sustainable innovation involving culinary experts, local business actors
and the local community. The research results obtained from this service increase local income.
Adding production and sales of jackfruit cake and coffee increases the income of rural
communities. The implication of this service is strengthening local identity, increasing
knowledge about the richness of local culture and making tourists interested in local culinary
delights. Therefore, through innovation in coffee cake and jackfruit cake, this project is expected
to help sustainable development and welfare of rural communities.

Highlights : 

Joint Collaboration: Involving culinary experts, local businesses, and the community in
joint product development fosters collaboration for sustainable innovation.
Economic Impact: The introduction of coffee cake and jackfruit cake contributes to
increased income, supporting local economic development in rural areas.
Cultural Enrichment: The project enhances local identity, promotes cultural richness,
and attracts tourists through the innovation in coffee and jackfruit cakes.

Keywords : Coffee Cake and Jackfruit Cake, Sustainable Community Development, Rural
Wealth, Culinary Diversity, Rural Economic Empowerment
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  Pendahuluan  
Revitalisasi kekayaan pedesaan merupakan upaya penting dalam mencapai pembangunan masyarakat
berkelanjutan [1]. Pengabdian ini bertujuan untuk mengungkap potensi sumber daya lokal yang belum
dimanfaatkan melalui pendekatan inovatif dalam pembuatan kue kering berbahan dasar kopi dan nangka.
Perpaduan cita rasa tradisional dengan teknik kuliner kontemporer tidak hanya berkontribusi terhadap pelestarian
warisan budaya namun juga menjanjikan pemberdayaan ekonomi [2].

Daerah pedesaan yang biasanya memiliki banyak sumber daya unik, merupakan bagian penting dari sistem sosial
dan ekonomi bangsa [3]. Namun, mereka sering menghadapi masalah ekonomi, yang memerlukan pendekatan
holistik untuk memaksimalkan potensi yang terkandung di dalamnya[4]. Ini adalah pengabdian yang berfokus pada
penggabungan sumber daya lokal, terutama kopi dan jambu biji, dalam pembuatan pastry. Dengan melakukan ini,
kami bertujuan untuk mendorong pertumbuhan ekonomi, mendorong praktik yang berkelanjutan, dan memperkuat
identitas kultural komunitas pertanian [5][6].

Dalam literatur sebelumnya, tidak banyak studi menyeluruh yang melihat bagaimana menggabungkan kopi dan
nangka dalam pembuatan kue untuk membantu pembangunan pertanian [7]. Namun, ada beberapa pengabdian
yang berfokus pada mainstream produk pertanian dan tidak melakukan analisis menyeluruh dari produk yang
relevan secara lokal, seperti sebuah kopi [8].

Kebaruan ilmiah dari artikel ini terletak pada studi perintisnya tentang hubungan yang belum dijelajahi antara kopi
dan nangka sebagai komponen penting dalam inovasi kue kering untuk pembangunan pedesaan [9]. Dengan
menggabungkan bahan-bahan tradisional dengan pendekatan masakan kontemporer, kami berusaha untuk
meningkatkan kesejahteraan keuangan di wilayah pedesaan dan mendorong praktik ramah lingkungan dengan
menggunakan bahan-bahan lokal [10].

Selama ini, kebanyakan pengabdian berfokus pada integrasi kopi dan nangka ke dalam produksi kue kering sebagai
sarana pembangunan pedesaan, menunjukkan kemungkinan ekonomi dari penggunaan bahan-bahan ini secara
individu, tetapi sedikit pengabdian yang mempelajari dampak keseluruhan dari penggunaan kedua bahan-bahan ini
[11].

Tujuan utama dari pengabdian ini adalah untuk menganalisis dampak ekonomi, budaya, dan lingkungan dari
memasukkan kopi dan nangka ke dalam produksi kue di pedesaan. Kami bermaksud memberikan wawasan yang
dapat ditindaklanjuti bagi para pembuat kebijakan, wirausahawan, dan tokoh masyarakat untuk membantu
mendorong pembangunan berkelanjutan di kawasan pedesaan melalui analisis empiris dan keterlibatan
masyarakat. Dengan melakukan hal ini, kami berharap dapat berkontribusi pada wacana yang sedang berlangsung
mengenai pendekatan inovatif dalam mengolah kopi dan nangka menjadi kue.

  Metode  
Revitalisasi kekayaan pedesaan dimulai dengan memahami potensi sumber daya lokal[12]. Salah satu langkah
dalam upaya pembangunan masyarakat berkelanjutan adalah pengenalan kekayaan pedesaan, seperti kopi dan
nangka . Melalui pengabdian dan kolaborasi dengan komunitas lokal, kami bertujuan untuk mengungkapkan
potensi dan mengeksplorasi inovasi baru dalam pembuatan kue kopi dan kue nangka sebagai produk lokal yang
dapat memberikan nilai tambah bagi masyarakat pedesaan [13].

Dalam langkah kedua, sumber daya lokal utama, nangka dan kopi, dipelajari secara menyeluruh. Untuk memahami
dampak revitalisasi yang mungkin terhadap keberlanjutan pedesaan, analisis akan dilakukan dari segi ekonomi,
sosial, dan lingkungan [14]. Untuk menjelaskan kekayaan sumber daya dan tantangan yang dihadapi, metode
utama untuk melakukannya adalah survei lapangan, wawancara dengan petani, dan penilaian keberlanjutan
lingkungan [15].

Tahap ketiga berpusat pada inovasi baru untuk kue kopi dan kue nangka setelah mengidentifikasi potensi. Untuk
membuat resep baru yang dapat meningkatkan nilai jual produk lokal, tim peneliti akan bekerja sama dengan
petani, ahli kuliner, dan masyarakat setempat. Untuk memastikan bahwa produk berhasil di pasaran, proses
pengabdian ini juga melibatkan uji coba rasa, keamanan pangan, dan analisis pasar.

Kegiatan ini melibatkan pelatihan dan pengembangan kompetensi dalam rangka meningkatkan kapasitas
masyarakat pedesaan. Petani, pengolah kopi, dan produsen kue lokal akan terlibat dalam workshop dan pelatihan
untuk meningkatkan keterampilan mereka dalam mengelola sumber daya dan menghasilkan produk berkualitas
tinggi. Diharapkan pendapatan dan kemandirian ekonomi masyarakat pedesaan akan meningkat sebagai hasilnya.

Setelah pengembangan produk, langkah berikutnya adalah menguji dan memasarkan kue kopi dan kue nangka.
Untuk memastikan produk dapat diakses ke pasar yang lebih luas, tim akan bekerja sama dengan vendor lokal dan
perusahaan distribusi. Untuk meningkatkan daya saing produk di tingkat lokal maupun regional, strategi
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pemasaran berkelanjutan dan penilaian konsumen akan menjadi fokus.

Produksi kue kopi dan kue nangka dalam skala kecil dan menengah akan menjadi bagian dari revitalisasi setelah
pengujian pasar [16]. Untuk meningkatkan kapasitas produksi sambil mempertahankan kualitas produk, kolaborasi
dengan produsen lokal akan diperluas. Diharapkan metode ini akan meningkatkan ekonomi lokal dan menciptakan
lapangan kerja baru di daerah pedesaan .

Revitalisasi tidak berakhir dengan implementasi itu terus mengevaluasi dan meningkatkan pertumbuhan ekonomi
pada masyarakat [17]. Perhatian terus-menerus terhadap dampak produk ekonomi, sosial, dan lingkungan terhadap
masyarakat akan menjadi fokus utama. Hasil evaluasi ini akan membantu memperbaiki strategi dan memastikan
keberlanjutan jangka panjang dari upaya untuk mengembalikan kekayaan pedesaan melalui penciptaan kue kopi
dan kue nangka [18].

  Hasil dan Pembahasan  
Untuk mencapai pembangunan masyarakat yang berkelanjutan, revitalisasi kekayaan pedesaan sangat penting
[19]. Dalam situasi seperti ini, potensi sumber daya lokal sangat penting untuk meningkatkan kesejahteraan
masyarakat dan membuka peluang baru bagi para pelaku ekonomi pedesaan [20]. Salah satu pendekatan yang
menarik adalah melakukan inovasi dalam pembuatan kue kopi dan kue nangka [21]. Kedua produk ini menunjukkan
kekayaan lokal dan memiliki kemampuan untuk mendorong pertumbuhan ekonomi di daerah pedesaan.

Pertama, kue kopi dan kue nangka dapat menjadi cara kreatif untuk memanfaatkan kekayaan alam yang tersedia di
pedesaan [22]. Sebagai bahan utama, kopi dan nangka dapat dibuat secara lokal, mengurangi ketergantungan pada
pasokan internasional dan meningkatkan daya saing produk lokal. Selain itu, kue kopi dan nangka dapat memiliki
cita rasa yang unik dan memikat, yang meningkatkan daya tarik pasar melalui pengembangan resep dan teknik
produksi yang inventif[23].

Figure 1. Kue Kopi 

Kedua, kegiatan ini mungkin berdampak positif pada pertanian di daerah pedesaan. Dengan meningkatnya
permintaan untuk bahan baku kue kopi dan kue nangka, para petani kopi dan nangka dapat merasakan
peningkatan dalam penjualan hasil panen mereka. Hal ini dapat mendorong mereka untuk mengembangkan usaha
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pertanian mereka, meningkatkan produktivitas mereka, dan menciptakan lingkungan ekonomi yang lebih
berkelanjutan.

Selain itu, di pedesaan, inovasi ini dapat menciptakan lapangan kerja baru. Produksi kue kopi dan kue nangka
membutuhkan tenaga kerja dari petani, pengolah bahan baku, dan karyawan industri makanan. Akibatnya, peluang
pekerjaan dapat membantu mengurangi tingkat pengangguran di daerah pedesaan dan memberikan kontribusi
nyata terhadap pembangunan ekonomi masyarakat setempat.

Revitalisasi kekayaan pedesaan melalui penciptaan kue kopi dan kue nangka juga dapat meningkatkan kesadaran
masyarakat akan pentingnya melestarikan warisan lokal selain menghasilkan keuntungan ekonomi [24]. Barang-
barang lokal yang memiliki karakteristik tertentu dapat menjadi identitas khusus suatu wilayah, menumbuhkan
rasa kebanggaan dan memelihara tradisi [25]. Oleh karena itu, tindakan ini melindungi budaya dan kearifan lokal
serta menciptakan peluang bisnis [26].

Figure 2. Kue Nangka 

Menjalankan kegiatan ini masih sulit. Pemerintah, lembaga pengabdian, dan masyarakat harus mendukung
pertumbuhan industri kue kopi dan kue nangka. Kesuksesan program revitalisasi kekayaan pedesaan bergantung
pada investasi dalam infrastruktur, pelatihan, dan promosi.

Terakhir, upaya harus dilakukan untuk mengembangkan pasar untuk kue kopi dan kue nangka ini. Revitalisasi
kekayaan pedesaan tidak hanya menciptakan keberlanjutan ekonomi lokal tetapi juga menjadi model untuk
pengembangan produk lokal berbasis inovasi [27]. Produk ini dapat menarik perhatian konsumen melalui
pemasaran yang efektif, baik secara lokal maupun global, dan memberikan peluang untuk ekspansi bisnis bagi para
pelaku ekonomi pedesaan [28].
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Figure 3. Inovasi Penjualan Kue Nangka 

Untuk menyimpulkan, penemuan baru dalam kue kopi dan kue nangka dapat berperan sebagai faktor utama dalam
mengembalikan kekayaan pedesaan[29]. Metode ini memungkinkan masyarakat pedesaan untuk mengoptimalkan
sumber daya lokal, meningkatkan kesejahteraan, menciptakan lapangan kerja, dan melestarikan warisan budaya
mereka. Keberhasilan dalam membangun masyarakat yang berkelanjutan di pedesaan bergantung pada dukungan
penuh dari berbagai pihak, termasuk masyarakat, pemerintah, dan lembaga pengabdian [30] .

  Simpulan  
Hasil dari kegiatan "Revitalisasi Kekayaan Pedesaan: Mengungkap Potensi Sumber Daya Lokal melalui Inovasi Kue
Kopi dan Kue Nangka untuk Pembangunan Masyarakat Berkelanjutan" adalah bahwa pemanfaatan sumber daya
lokal seperti kopi dan nangka dapat menjadi kunci untuk meningkatkan ekonomi pedesaan dan mencapai
pembangunan masyarakat yang berkelanjutan. Dengan membuat inovasi dalam pembuatan kue yang terbuat dari
kopi dan nangka, potensi nilai tambah dari produk lokal dapat dieksplorasi. Secara keseluruhan, kue yang dibuat
dari kopi dan nangka memiliki potensi besar untuk mendorong pertumbuhan ekonomi, meningkatkan kesejahteraan
masyarakat, dan menjaga keberlanjutan sumber daya alam. Dengan cara ini, dapat dibangun fondasi yang kuat
untuk mencapai masyarakat pedesaan yang lebih mandiri dan berkelanjutan dalam jangka panjang.
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